
VirginieBrégeon

Une dégustation en 4 temps : 
Trois recettes salées signature
Les traditionnels scones, servis  
à la bretonne avec un beurre 1/2 sel  
au lait cru de la ferme de Brocéliande 
et confitures maison
Un sorbet de saison
Quatre créations sucrées
Accompagnés d’une boisson chaude 
ou froide de votre choix : thé, thé glacé, 
café chemex, jus de fruits artisanaux...
55€

En supplément : Coupe de champagne pour les 
grandes occasions ou les douces attentions.

Tea time
Tous les après-midi, de 15h  
à 17h, le salon Charcot célèbre 
l’héritage britannique de 
Dinard et ouvre ses portes 
pour un tea time  face  
à la baie de Saint-Malo.
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VirginieBrégeon

A tasting in 4 stages :
Three signature savory treats
Traditional scones, served Breton-style 
with raw semi-salted butter from  
la ferme de Brocéliande and  
homemade jams
A seasonal sorbet
Four sweet creations
Accompanied by the hot or cold 
beverage of your choice: tea, iced tea, 
chemex coffee, artisanal fruit juice...
€55

Optionnal : A glass of champagne for special 
occasions or thoughtful suggestions.
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Tea time
Every afternoon, from 3 to 5 P M, 
the Charcot lounge celebrates 
Dinard’s British heritage  
and opens its doors for tea time 
overlooking the bay  
of Saint-Malo.
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