
Bienvenue au bar L’Aquarium

10:30 - 22:30

Évadez-vous l’espace d’un instant dans ce lieu 

où l’histoire et la beauté se rencontrent 

pour donner vie à la sérénité.

 

« Le bonheur est parfois caché dans l’inconnu »    Victor Hugo





L’étonnante histoire 
du petit Aquarium de Dinard

-

Le petit aquarium du Muséum ouvert au public entre 1934 et 1992 possédait 
ce charme indéfinissable des lieux à la Jules Verne. La superbe porte d’entrée 
années 30 ornée de fer forgé symbolisant la danse des poissons a été restaurée 

pour l’ouverture de Castelbrac. 

À l’intérieur, Sandra Benhamou a recréé la douce pénombre de l’ancien 
aquarium percée par la luminosité des hublots ouverts sur la baie de Saint-Malo. 
Elle s’est inspirée du monde marin dans l’esprit « années folles » en utilisant 
des motifs de poissons, d’écailles et de vagues aux couleurs océanes, d’or et 

d’argent.

Le bar, éclairé par des suspensions en feuilles d’or, est en granit pailleté, 
habillé de motifs de vagues dans des tonalités d’argent métallisé. Les colonnes 
préexistantes de la pièce sont gainées de mosaïques émeraude, noires et or. 

L’ancienne mosaïque au sol a été refaite à l’identique.



Liste des allergènes sur demande. Prix nets en Euros, taxes et service compris · L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
List of allergens on request. Net prices in Euros, taxes and service included · Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.

Champagne

Champagne à la coupe		 12 cl

Champagne brut nature, A.R Lenoble, dozage zéro 	 18 €  
Champagne Rosé « Rosé Terroir », A.R. Lenoble	 22 €
		

Champagne à la bouteille		    75 cl
	

Champagne Blanc	   		        

Blanc de Blancs, Joseph Perrier	  99 €
Blanc de Blancs Grand Cru, A.R. Lenoble 		          139 €
Cuvée 745, Jacquesson	 149 € 

Champagne Rosé 	

« Rosé Terroir », A.R. Lenoble                      				          	 119 €
Billecart-Salmon Brut Réserve					     75 €   |      159 €
Deutz Brut classic					     75 €   |      149 €



Liste des allergènes sur demande. Prix nets en Euros, taxes et service compris · L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
List of allergens on request. Net prices in Euros, taxes and service included · Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.

Vins Blancs					     12 cl   |  75 cl

Alsace
AOP Alsace Riesling « Pinsons », Domaine Neumeyer		  2019	 11 €    |      60 €

Bourgogne	
AOP Viré - Clessé « Vieilles Vignes », Domaine Jean-Marie Chaland	 2020	 12 €    |      65 €                                                                                    
AOP Meursault, Domaine Pierre Morey				    2019	 169 €
AOP Puligny - Montrachet 1er Cru « Les Champs Gains » 		  2018		  189 €
Domaine Dureuil-Janthial

Vallée du rhône
AOP Crozes - Hermitage « Les Bruclas », Domaine Vendôme		 2021   	    12 €    |    65 €
AOP Hermitage, Domaine du Colombier				   2017		  179 €
AOP Saint-Péray « Les Pins », Domaine Bernard Gripa		  2019		  89 €

Provence
AOP Côtes de Provence « Grande Réserve », Château Maravenne	 2021	    59 €

  
Languedoc
VDF Muscat, Château de Marmorières				    2020	    11 €    |    55 €

Sud-Ouest
AOP Gaillac, Domaine Sarrabelle				    2020 	     65 €

Vallée de la Loire
AOP Muscadet Sèvre et Maine « Le Verger », Domaine Luneau - Papin	 2020	  11 €    |   55 €
AOP Anjou « Effusion », Domaine Patrick Baudouin			  2020	 12 €    |   65 €

Cidre Tranquille
Blanc de Pomme, Famille Dupont     			                2020	       32 €
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Vins Rouges					      12 cl    | 75 cl

Vallée de la Loire
AOP Chinon « Les Graves », Domaine Gasnier 			   2020	 11 €    |    55 €

Vallée du rhône
AOP Côte - Rôtie « Carmina », Domaine P.Jean Villa		  2020	       109 €
AOP Saint - Joseph, Domaine des Pierres Sèches			   2017	 12 €    |    65 €
AOP Saint - Joseph, Domaine Gonon				    2015	     179 €
AOP Hermitage, Domaine du Colombier				   2016	        179 €
AOP Côtes du Vivarais, Domaine Gallety			   2018	        89 €

Bourgogne
AOP Marsannay, Domaine Huguenot				    2019 	 12 €    |    65 €
AOP Rully 1er  Cru « Les Chapitres », Domaine Dureuil-Janthial 	 2017	    179 €
AOP Gevrey - Chambertin « Ostréa », Domaine Trapet    		  2017	 189 €

Provence
AOP Palette, Domaine Henri Bonnaud				    2018	     75 €

Sud-Ouest
AOP Côtes du Duras « Les Apprentis » , Domaine Mouthes Le Bihan	 2018	 14 €    |    79 €

Vins Rosés					     12 cl   | 75 cl

Provence
AOP Côtes de Provence, Château Les Valentines			   2021	 11 €    |    55 €

Corse
AOP Patrimonio « E Croce », Domaine Yves Leccia			  2021	     65 €
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Les Cocktails sont comme une poésie liquide 
où chaque ingrédient est un vers,

Puis de vers en verre,
Les ingrédients prennent la forme d’un chapitre,

Les lignes deviennent des millilitres,
Jusqu’à obtention d’une conclusion qui aboutit à une solution liquide,

La plus magique possible.

Lauréat de six 1er prix dans l’univers du cocktail depuis 2013, je m’épanouis 
au Bar de l’Aquarium en créant des univers sur chacune de mes recettes.

par Antony Bertin
Chef Barman
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Cocktails «  Signature  »

Mercredi	 14 cl   |  18 €

Gin « Le Grand Nez », jus de pomme au charbon, pomme fraîche Granny Smith, sirop de menthe glaciale, 

Bénédictine, citron vert et meringue façon « apple pie » du New Jersey

Fille aînée de la famille Addams, Mercredi, au tempérament aussi bien trempé qu’un glaçon dans une mare de glace, 
éprouve une fascination extrême pour le noir. Mystérieuse, sans émotion et imprévisible, elle est « l’enfant du mercredi plein 
de malheurs » d’après Charles Addams, son créateur.
Originaire de Brooklyn, ce cocktail s’inspire de ce personnage hors du commun.
		

Brocéliande					     16 cl   |  19 €

Rhum Mafana aux brèdes de mafanes, jus d’aloe si, gelée aux 24 plantes, citron vert et écume de cèpes

Parmi les nombreuses légendes de la forêt de Brocéliande, une d’entre elle reste bien secrète. Elle ne figure dans aucun 
livre, bien qu’elle soit aussi passionnante que la mystérieuse tombe de Merlin ou la fontaine de Jouvence.
Il paraîtrait qu’un unique champignon vert se cacherait dans cette immense forêt des légendes arthuriennes qui, selon le 
mythe, contiendrait une potion végétale et magique.

Nouveau Printemps					     16 cl   |  20 €

Champagne, confiture de framboises, sirop de géranium, mousse de sureau au citron et confettis 

de pétales de fleurs

Lorsque naît un nouveau printemps,
C’est tout un paysage qui change de visage,
Les rues s’éclaircissent,
Les prairies se colorent,
Les pétales se dévoilent,
Et si tu les mélanges,
Ton sourire s’embellit.
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Cereal Cocktail 	 12 cl   |  18 € 

Calvados Pays d’Auge clarifié* au lait entier infusé aux Miel pop’s, sirop de cookies, jus de pomme         

artisanal et citron vert

On dit que le monde appartient à ceux qui se lèvent tôt, mais il n’est jamais trop tard pour prendre un délicieux 
petit déjeuner. Et tant pis pour ceux qui pensent que les proverbes disent vrai.
Cette nuit j’ai fait un rêve étrange, j’étais vêtu d’une marinière et d’une veste de costume bleu. Je mélangeai du lait aux 
Miel pop’s avec un spiritueux, tel un magicien au beau milieu du matin.

*séparation des particules d’un mélange à l’aide d’un corps gras et acide.

Amour electric	 14 cl   |  18 €

Gin, liqueur electric velvet, nectar de framboise, aquafaba, citron jaune et pralines en poudre

Qu’il soit beau, grand, lent, frissonant, surprenant, saisissant, insignifiant, vieux, nouveau, romantique, affectueux, spontané 
ou encore électrique,
L’amour se conjugue dans toutes les langues,
L’amour se dessine à 2 sur un petit bout de papier ou tout simplement dans le coeur.

La tarte au citron, par M. Meringue	 14 cl   |  18 €

Shrubb*au citron maison, sirop et givrage de biscuit, sel marin, citron jaune et émulsion au yuzu

Rire citronné étouffé dans son shaker secret,
Mi-barman, mi-pâtissier dans ses temps oubliés.
L’acidité, ses pleurs. Ses joies, la farine et le beurre.
Tandis que la meringue brûlée, ses peurs.

*rhum arrangé fait maison

Cocktails «  Signature  »
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Cocktails «  Signature  »

Chiba 千	  12 cl   |  19 €

Saké infusé à la framboise lyophilisée, sudachi, sirop d’hibiscus et émulsion de sakura

Sous un arbre sakura situé au Minato Park dans la ville de Chiba, au Japon,
Une petite Shiba Inu s’y reposait chaque jour.
Attendant son maître, barman dans un luxueux hôtel de la ville,
c’est auprès d’elle qu’il aurait créé ce délicieux mélange aux allures d’un cerisier du Japon.

Polaår ( Nanuq )					    14 cl   |  18 € 

Vodka de Sibérie -21°, nectar de baies noires sauvage, citron vert et sucre de glace

Seul. Orphelin. Solitaire.
« Je suis le plus grand prédateur de l’Arctique, je m’appelle Nanuq, et je suis le dernier des ours polaires de cette planète 
Terre.
Je suis désormais seul ici, abandonné. Je suis désolé de vous dire que vous nous avez tous laissés tomber...
Je suis fatigué de sentir la glace s’évanouir sous chacun de mes pas, fatigué de voir s’enfuir chacun de mes repas. Ma 
banquise ressemble à des éclats de verres mouillés.
Alors que certains d’entre vous meurent de déshydratation, moi, je me noie dans mon iceberg de désolation...
Tandis que certain prétendent que le ciel leur tombe sur la tête, pour moi c’est le sol qui s’écroule sous mes pattes. Je vis 
loin de votre existence et pourtant j’en subis tous les jours les conséquences.
A croire que l’humanité pense que je n’existe déjà plus...
Mon territoire se dérobe sous mes pattes, mon terrain de chasse se liquéfie...
En mon dernier jour sur mon ancienne planète de glace,
je me laisse tomber tout comme les flocons qui recouvriront ma future carcasse...
Ne changez pas vos habitudes, il est déjà trop tard pour moi. »
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Aquarium club			   10 cl   |  16 €

Whisky Galaad « À la table des chefs » infusé au sobacha, aquafaba, citron vert et crème de blé noir, 

éclats de sarrasin grillé

Le Whisky sour dans sa robe de blé noir. 

kouign-amann Daiquiri		 9 cl |  16 €

Rhum Longueteau « Passion des chefs », sirop de kouign-amann et citron vert

La gourmandise du kouign-amann, dans un format singulier.

Laphroaig à la française 		   10 cl   |  18 €

Whisky Laphroaig lavé aux petits pois, préparé à la française

Pour cette recette, j’ai associé le corps gras de cuisson des petits pois à la française, qui se composent de beurre, 

d’oignons nouveaux, de lardons fumés, d’ail, de petits pois et d’assaisonement dans le Whisky.

Brownie Manhattan			   10 cl   |  16 €

Whisky « Roof rye », Vermouth rouge Dolin, Angostura bitters et sirop de brownie

Imaginez un classique du bar à l’heure du goûter, dans les rues de Manhattan.

Japanopolitan  ジン ジン	二		   10 cl   |  16 €

Gin japonais « Nikka », jus de yuzu, liqueur Nigori yuzushu et citron jaune

Le Cosmopolitan, dans sa version japonaise. 

Les classiques revisités
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Oyster Martini			   8 cl   |  18 €

Gin 22, Lillet blanc, perles de Muscadet, fleur de caviar et huître de Cancale

Le Dry Martini est une religion. Cette recette aussi.

Malo & cie					      12 cl   |  20 €

Rhum arrangé au homard « Malo Rhum » et Cidre tendre brut « Eric Bordelet »

Le Rhum a été arrangé avec un homard cuisiné aux épices Roellinger, ce cocktail est une expérience inédite.

Maíz-garita		   10 cl   |  16 €

Téquila, liqueur de maïs, citron jaune et poudre de pop corn

Un bout de Mexique au bout des doigts.

Andromède		   10 cl   |  16 €

Vodka Grey Goose, cassis lyophilisé, liqueur de mûre, citron vert et nuage de blanc en neige coloré

Passionné par l’univers, ce cocktail est l’image que m’évoque la galaxie Andromède.

Rum Old fashionned pineapple		  8 cl  |  16 €

Rhum vieux Flor de Caña, sucre roux, bitters cardamone, ananas grillé 

Le Old Fashionned au Rhum du Nicaragua et ananas frais.

Les classiques revisités



Liste des allergènes sur demande. Prix nets en Euros, taxes et service compris · L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
List of allergens on request. Net prices in Euros, taxes and service included · Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.

Japanopolitan II					      10 cl   |  11 €

Gin sans alcool « Djinn », jus de yuzu, sirop de yuzu et citron jaune

Le Cosmopolitan dans sa version japonaise, sans alcool

Pear & Ginger					      16 cl   |  11 €

Ginger beer infusé à la poire, poire William fraîche, sirop de sucre, citron vert et eau gazeuse

Recette presque hasardeuse, comme une pomme tombée sur ma tête. Je ne suis ni William ni Newton et pourtant, mon 
esprit gourmand m’attire vers l’envie de croquer dans une poire.

Breizh chaï	  14 cl   |  11 €

Thé chaï, compote de pomme, citron jaune et bâton de cannelle

Un voyage entre la Bretagne et l’Inde.

Banania 	  14 cl   |  11 €

Nectar de banane, eau de coco, banane brûlée au sucre roux et citron, givrage au chocolat noir

Ce cocktail est un souvenir d’enfance, lorsque je rentrai de l’école, prendre le goûter.

Pour les marins d’eau douce
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Apéritifs & Bières

Bières et cidres	 33 cl   |  8 €
Nos bières, par la Brasserie d’Emeraude, à la Richardais.	

Côte Nord Blonde, 4,2 %
Adelta Blanche, 4,7 %
Semper fidelis dorée, 10 %
 

Nos cidres,				       33 cl   |  6 €
Brut 4,5 %
Ti-lõ 4,5 %              

Tequilas, Mezcal et Pisco 4 cl 

Mezcal convite esencial	 14 €

Pisco Waqar	 15 €

Tequila Patron		 14 €

Cachaça Tijuca		 14 €

7 cl 

Porto rouge « Kopke » 10 ans Tawny		  Porto, Portugal	    13 €

Porto blanc « Lagrima »			   Porto, Portugal		     9 €

Vermouth/bitter Dolin				   Chambéry, France	 8 €

Campari					     Milan, Italie	    8 €

Suze						      Thuir, France	    8 €

3 cl

Brastis					    	 Dinan, France	    8 €
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Whiskies	 4 cl 

Gallad, à la table des chefs		                   Ploërmel, France		     14 €

Naguelann Mesk				    Languenan, France	    20 €

Roof Rye					     Lannion,France	    18 €

Compass box Glasgow blend	        		  Glasgow, Écosse		     14 €

Craigellachie					     Speyside, Écosse		     14 €

Laphroaig 10 ans				    Islay, Écosse		     14 €

Auchentoshan Three wood	 Islay, Écosse                                 20 €

Green Spot « Chateau Montelena »	 	 Midleton, Irlande	 19 €

Yellow Spot 12 ans				    Mildleton, Irlande	    26 €

Jameson IPA Edition				    Dublin, Irlande	    16 €

Jameson Black Barrel				   Dublin, Irlande		     17 €

Sonoma  			                                Californie, États-Unis		     19 €

Blanton’s original				    Kentucky, États-Unis		     24 €

Mackmyra, Bruks Whisky			   Gavleborg County, Suède	    19 €

Hatozaki		  			   Akashi, Japon	    21 €

Kavalan		  			   Kavalan, Taïwan	    29 €

Starward, left field		  		  Melbourne, Australie	    14 €

4 cl

Grey Goose					     Cognac, France	 12 €

Awen Nature, Herbe de Bison			   La Bouëxière, France	 12 €

Alpinist					     3160 mètres d’altitude, Suisse	 18 €

Vodkas	
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Forbann vieux				    Acigné, France                                   	  10 €

Mafana					    Nantes, France			      14 €

Longueteau, passion des Chefs	 Capesterre-Belle-Eau, Guadeloupe	    16 €

Longueteau 3 ans			   Capesterre-Belle-Eau, Guadeloupe	    17 €

Longueteau Opéra                              	 Capesterre-Belle-Eau, Guadeloupe	    39 €

Bologne Xo				    Basse-Terre, Guadeloupe		     39 €

Rhum La Favorite 2011	 		  Le Lamentin, Martinique		     45 €

Compagnie des Indes	 		  Jamaïque, embouteillage en France	  19 €

Kong					     Darso, Guatemala	 		     20 €

Clairin Communal			   Port-au-Prince, Haïti	 		    18 €

Gins	 4 cl 

Hendrick’s 				    Girvan, Ecosse	 		     16 €

Pink Pepper				    Cognac, France	 		     16 €

Meridor				    Saumur, France	    19 €

Malouin’s Gin				    Saint-Malo, France	 12 €

Gin 22					     Hossegor, France	 18 €

Citadelle				    Ars, France			      14 €

Blurry Moon (Bio)	 		  La Bouëxière, France		    19 €

Le Grand Nez 				    Nérac, France		     12 €

Le Grand Nez à la truffe et vanille	 Nérac, France		     18 €

Nikka Coffey				    Honshu, Japon	    19 €

Rhums	 4 cl 
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Digestifs

Calvados	 4 cl

Marcel et Léa Faucheur 6 ans 				    18 €

Domfrontais 16 ans, maison Pacory	 21 €

Pays d’Auge 20 ans, maison Dupont	 22 €

Pays d’Auge « Pomme Captive », maison Dupont			   29 €

Cognac	 4 cl

Laurent Jouffe VSOP		  21 €

Laurent Jouffe XO		  45 €

Maxime Trijol XO		  45 €

Hennessy XO		  89 €

Armagnac	 4 cl

Haut Marin VS	 12 €

Darroze, Les Grands Assemblages	 20 ans	 24 €

Château Bordeneuve		  	 1999	 26 €

L’Encandata, domaine Lassalle		  1990	 39 €

 

Eaux de vie	  4 cl   

Vieille Prune, maison Manguin				    25 €

Poire Williams rouge « Coeur de chauffe » maison Manguin	 27 €

Kirsch, maison Etter,				    12 €

Framboise, Maison Etter		  12 €
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Liqueurs et crèmes	 4 cl   

Menthe Poivrée bretonne		  14 €

Saint Germain		  12 €

Adriatico bianco		  16 €

Chartreuse verte		  16 €

Grand Marnier		  12 €

Kalhua		  12 €

Bénédictine		  12 €

Jus de Fruit adamance par Valrhona	 25 cl   |  7 €

Tomate
Pomme trouble
Pêche jaune
Ananas
Poire Williams
Abricot Bergeron

Jus de Fruits Pressés 	 30 cl   |  8 €

Citron, Orange ou Pamplemousse

Soft Drinks

Breizh Cola ou Zéro	 33 cl   |  6 €
Perrier	   		
                                                          
Tonic Water                                                                                                             20 cl   |  6 €
Ginger Beer

Ginger Ale		
Limonade Maison au citron

Orangeade
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La chocolaterie du Castelbrac 			 

Nos chocolats chauds sont proposés avec une chantilly maison

à la madeleine

Cocon Blanc		  8 €
Un chocolat blanc doux, réconfortant et gourmand aux saveurs typiques de chocolat blanc
et de lait entier.	

Souvenir d’Afrique (64 %)		  8 €
Rond, doux et sucré au goût puissant de cacao, ce chocolat séduira aussi les plus jeunes.

Pasillo en Équateur (76 %)		  8 €
Puissant, brut et amer, originaire d’Équateur. Pour les amateurs de chocolat fort.

Noir aux épices (64 %)		  8 €
Toute la magie des épices hivernales dans un savoureux chocolat.

Noir à l’Orange (64 %)		  8 €
Chocolat très cacaoté, relevé par l’acidité de l’orange, un délice.



Liste des allergènes sur demande. Prix nets en Euros, taxes et service compris · L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
List of allergens on request. Net prices in Euros, taxes and service included · Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.

Barista gourmand 

Espresso / Décaféiné « Café Joyeux »		  4 €

Cappuccino / Latte 	 6 €

Café Viennois	 6 €
Espresso, chantilly et chocolat

Matcha Latte	 9 €
Lait, matcha et eau	

Chochouchou			   9 €
Chocolat « Souvenir d’Afrique 64% », lait, sirop de chouchou et chantilly maison

White chocolate coco			   9 €
Chocolat « cocon blanc », lait, coulis de coco et chantilly maison

Toffee crunch			   9 €
Chocolat « Souvenir d’Afrique 64 % », lait, sirop toffee crunch et chantilly maison

Chomallow			   9 €
Chocolat « Souvenir d’Afrique 64 % », lait, sirop de chamallow grilée, chamallow et chantilly maison

Noisette choc			   9 €
Chocolat « Souvenir d’Afrique 64 % », lait, sirop de noisette et chantilly maison
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Barista Gourmand

Tiramisu latte			   9 €
Lait, double espresso, sirop de tiramisu, poudre de cacao et biscuit cuillère, chantilly maison

Forêt Noire			   10 €
Chocolat « Pasillo en Équateur 76 % », lait, liqueur « soeurs cerises », chantilly maison et cerise Amarena

Chocolat et cèpe			   10 €
Chocolat « Noir aux épices », lait, liqueur de cèpe et chantilly maison

Grand Orange			   10 €
Chocolat « Noir à l’orange », lait, Grand Marnier et chantilly maison

Chochamois		  10 €
Chocolat « Souvenir d’Afrique 64 % », lait, Génépi et chantilly maison

Amour vache			  12 €
Chocolat « Cocoon blanc », lait, liqueur de lait de vache à la coco et chantilly maison



Liste des allergènes sur demande. Prix nets en Euros, taxes et service compris · L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
List of allergens on request. Net prices in Euros, taxes and service included · Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.

Sélection Thés Bio - Maison Lindfield

Thés Noirs		 6 €

Darjeeling Himalayan B.O.P Thé puissant et aromatique	  		         

Ceylan Kenilworth B.O.P  Thé rond et puissant	

Lapsang Souchong Thé de Chine, fumé au-dessus d’un foyer d’épicéa	
	
Earl grey  Bergamote et agrumes	

Thés Verts 	 	 6 €

Caraïbes Thé vert Sencha aromatisé raisin, papaye, ananas, framboises, pétales de roses

Gwen Ha Du Thé vert Sencha aromatisé pomme, sarrasin, bruyère, aubépine et algues

Jasmin Thé vert Sencha naturel à la fleur de jasmin 

Chun mee Thé vert au goût moelleux, fruité et délicat

Thés Aromatisés		 6 €

Cottage Garden Thé noir, thé vert Sencha, fleurs de cerisier, églantine, pomme

Summer Pudding Mélange de thé noir (Ceylan et Keemun), fruits rouges

Thés Rouges Rooibos	 	 6 €

Sanddorn Premium Thé rouge, mélange de prunes noires et d’oranges

Vanille Suprême Thé rouge aromatisé à la vanille

Infusions Verveine, Sweet Dreams, menthe fraîche ou tilleul 	 6 €

	



Liste des allergènes sur demande. Prix nets en Euros, taxes et service compris · L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
List of allergens on request. Net prices in Euros, taxes and service included · Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.

Assiettes de l’Aquarium 
Aquarium plates

Bulots, mayonnaise fumée* et pain brûlé	 par 500 gr | 8 €

Whelks, smocked mayonnaise and burnt bread	

Tarama au poivre d’algues* pain nordique croquant                                 12 €

Tarama with seaweed pepper and crispy Nordic bread	

Fritots de langoustines, herbes fraîches et sauce piquante	 par 6 | 20 €

Fritots of langoustines, toasted bread and salted butter

Copeaux de cécina de bœuf* et herbes fraîches                                      18 €

Beef cecina shavings with fresh herbs	

	

Les amandes de mer farcies à l’ail et au persil                                  par 12 | 14 € 

Sea almonds stuffed with garlic and parsley  

Dahl de pois chiche normands*, riz à la dulse et coriandre fraîche      16 € 

Normandy chickpea dahl, rice with dulse and fresh coriander

Planche à partager*  	  38 €

Tarama, cécina de bœuf, bulots et copeaux de fromages fermiers		   

A board to share

of tarama, beef cecina, whelks and shavings of farm cheeses

Huîtres creuses N°3 de Cancale, famille Boutrais       	         x 6 | 12 € 

Oysters N°3 from Cancale, Boutrais family 			   x 12 | 22 €

*Plats disponibles en room service de 22:30 à 11:00 - Room service available from 10:30 pm to 11:00 am.



Liste des allergènes sur demande. Prix nets en Euros, taxes et service compris · L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
List of allergens on request. Net prices in Euros, taxes and service included · Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.

Les plats de l’Aquarium
Aquarium Plates

Traditionnelle galette saucisse         			        14 €

oignons roses, andouille et gwell fermier                   

Traditional sausage buckwheat pancake,

pink onions, andouille and farmhouse milk

Tagliatelles fraîches et seiche* cuisinée au safran d’Evran               21 €                   

Fresh tagliatelle and cuttlefish, cooked with Evran saffron

Entrecôte de bœuf de Galice,          			        40 €

mousseline de pommes de terre et échalotes confites                 

Galician beef entrecote, potato mousseline and shallot confit

Le burger de l’Aquarium,                          	     20 €  

version « fish » ou « chicken », sauce tartare, laitue et pickles              

Aquarium’s burger, with fish or chicken, tartar sauce, lettuce and pickles

Plateaux de fruits de mer

À commander 24h à l’avance pour un minimum de 2 personnes

Should be order 24 hours in advance - minimum order for 2 people

Plateau Classique Classic Platter		       40€/pers

 4 Huîtres n°3, 4 langoustines, 4 crevettes roses, 2 gambas, 50g de crevettes grises, 200g de bulots,

50g de bigorneaux, 1/2 Tourteau ou araignée

Oyster n°3, shrimps, grey and pink prawns, king prawns, whelks, winkles, 1/2 crab or tourteau

Plateau avec 1/2 Homard Bleu	 62€/pers

With 1/2 blue lobster



Liste des allergènes sur demande. Prix nets en Euros, taxes et service compris · L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
List of allergens on request. Net prices in Euros, taxes and service included · Alcohol abuse is dangerous for health, consume with moderation.

La Pâtisserie du moment    	 9 €

Pastry of the moment

La Tarte du jour    	 7 €

Pie of the day

Le Cake du jour   	 5 €

Cake of the day

Meringue croquante, fruits frais et poivre de passion	 12 €

Crunchy meringue, fresh fruits and passion pepper

Pot glacé vanille*	 12 €

caramel, amandes, cacahuètes et fleur de sel

Vanilla ice cream 

caramel, almonds, peanuts and fleur de sel

Mousse légère au chocolat et fleur de sel* 	  12 €

Light chocolate mousse with fleur de sel

L’assiette de fromages fermiers* 	 15 €

Plate of farm cheeses

Desserts de l’Aquarium 
Aquarium desserts

*Plats disponibles en room service de 22:30 à 11:00 - Room service available from 10:30 pm to 11:00 am.



« N’oubliez pas l’hospitalité. 

Elle a permis à certains, sans le savoir, 

de recevoir chez eux des anges »

				                   Saint Paul aux Hébreux , 13, 22


