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/ WARM & REFINED SETTING
WITH ST MALO BAY’S VIEW

Le Chef Julien Hennote vous accueille au restaurant
Pourquoi Pas dans le cadre intimiste de |'ancien
Museum National d'Histoire Naturelle.

Inferprété avec raffinement ef élégance dans I'esprit
Art Déco, la terrasse offre quant & elle un sublime
panorama sur la baie de SaintMalo et du Prieuré.

/ THE ART OF LIVING WITH
A FRENCH TOUCH

Toute I'équipe du Pourquoi Pas sera attentive &
vous offrir une parenthése culinaire d'exception.

Une expérience unique est réservée aux convives
gréce au service précis et accueillant dédié & notre
salle de 28 couverts.

Un moment unique ef sans fausse note assuré.

DISTINCTIONS OBTENUES PAR LE RESTAURANT

@ XX W

Cuisine d'une grande Michelin Gault & Millau
finesse, vaut I'étape | Les plus belles adresses  Tables de Chef



Découvrez une cuisine de saison, oufhenﬁque, tournée
vers la Céte d'Emeraude et ses ressources locales de
grande qualité.

Notre sélection de la mer et du terroir se décline autour
de trois menus :

Menu «lord Hamilton » 75 €
Menu «lyona Faber » 05 €

Menu «Jean-Baptiste Charcot » 115 €

Toutes nos pdfisseries sont confectionnées avec
passion par nofre Cheffe Péfissiere Annabelle
leveque, qui réalise pour vous de subtiles ef
délicates alliances de saveurs.

Trés inspirée par l'environnement de la Céte
d'Emeraude, ses créations sont souvent relevées
d'herbes aromatiques.








