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RESTAURANT POURQUOI PAS

POUR UN DEJEUNER AUTHENTIQUE

s

CADRE CHALEUREUX ET
RAFFINE FACE A ST-MALO
/ WARM & REFINED SETTING

WITH ST MALO BAY’S VIEW

Le Chef Julien Hennote vous accueille au restaurant
Pourquoi Pas dans le cadre intimiste de I'ancien
Museum National d'Histoire Naturelle.

Interprété avec raffinement et élégance dans I'esprit
Art Déco, la terrasse offre quant & elle un sublime
panorama sur la baie de SaintMalo et du Prieuré.

SERVICE HAUT DE GAMME
ET ATTENTIONNE
/ THE ART OF LIVING WITH
A FRENCH TOUCH

Toute I'équipe du Pourquoi Pas sera attentive &
vous offrir une parenthése culinaire d'exception.

Une expérience unique est réservée aux convives
gréce au service précis et accueillant dédié & notre
salle de 28 couverts.

Un moment unique ef sans fausse note assuré.

DISTINCTIONS OBTENUES PAR LE RESTAURANT

X¥ Q0

Cuisine d'une grande Michelin Gault & Millau
finesse, vaut I'étape | Les plus belles adresses  Tables de Chef
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UNE CUISINE DE SAISON

TOURNEE VERS LA MER

PRODUITS LOCAUX
DE QUALITE
/ HIGH QUALITY
LOCAL PRODUCTS

Découvrez une cuisine de saison, outhenﬁque, tournée
vers la Céte d'Emeraude et ses ressources locales de
grande qualité. Notre sélection de la mer ef du ferroir
se décline autour de quatre menus et de la Carte :

* Menu du Chef — deés 30€
* Menu " lord Hamilton " — 65€

* Menu "Lyona Faber" 85€

* Menu "Jean-Baptiste Charcot" — 105€

IDEAL POUR UN DEJEUNER
D’AFFAIRES
/ IDEAL FOR A BUSINESS
LUNCH

Le resfaurant Pourquoi Pas est un lieu privilégié pour
partager un déjeuner entre collaborateurs avec une
vue imprenable sur SaintMalo.

* Menus surmesure se|on les saisons et vos SOUhOiT&

» Cocktail déjeunatoire ou dinafoire sur le
Belvédere avec vue exceptionnelle sur la baie.

MENU DU CHEF
2 plats — 30€ | 3 plats — 39€

- Servi le midi hors week-ends ef jours fériés -
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